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Canapés
Platten jeweils 18 Stiick - freie Auswahl von 6 Sorten
Canapé mit Raucherlachs
Filet von der Thiergartenforelle
Stremellachs
Schweinefilet Sous Vide gegart
Schinkenrdlichen
Triiffelsalami

Weichkase

Gouda Gorgonzola mit Birnenstreifen und Preiselbeeren

roher Schinken

veganer Aufstrich

Wraps
Mindestbestellmenge je Sorte 12 Stiick
Wrap mit Hahnchenbrust und Salat
Wrap mit Raucherlachs und Meerrettichcreme
Wrap mit Grillgemtuse und Chilicreme
Wrap mit Schinken, Kase und Friihlingszwiebeln

Wrap mit Thunfisch, Ei und Salat

belegte Brétchen
Mindestbestellmenge 1 Platte = 15 Stiick

halbe belegte Brétchen mit Kase, Wurst, Salami,

roher Bauernschinken, Kochschinken und Salatgarnitur

belegte Minibrétchen
Mindestbestellmenge 1 Platte = 28 Stiick

halbe belegte Mini-Brétchen mit Gouda, Briekdse, Wurst,
Salami, roher Bauernschinken, Kochschinken, Raucher-

lachs und Salatgarnitur

belegte Minibrétchen
Mindestbestellmenge 1 Platte = 24 Stiick

Ganze belegte Mini-Brotchen mit Tomate-Mozzarella mit

Pesto, Briekdse mit Trauben, Putenbrust an Currydip

Fingerfood auf der Platte
Mindestbestellmenge je Sorte 25 Stiick

herzhaftes Blatterteiggebdck mit verschiedenen
Flllungen (auch vegetarisch)
Parmesanplatzchen

Tomaten-Oliven-Gebéck

Quarkschnecken mit Schinken, Lauch und Kase
Pflaumen oder Datteln im Speckmantel

Feta-Taschen mit Blattspinat und Fetakése

Saté-SpieBe von der Putenbrust
Minischnitzel vom Schwein mit Obstgarnitur
KésespieBe mit Trauben
Hackfleischbéllchen

Miniwraps mit Rducherlachs oder mit Grillgemuise

Fingerfood im Glas
Mindestbestellmenge je Sorte 20 Stiick
Hackfleischballchen mit Krauterdip
bayrischer Wurstsalat
Lachs gegrillt auf Kresseschaum
Garnelen in Knoblauchdl
Krabben im Cocktaildressing
Tomate Mozzarella an Basilikumdressing
Feta eingelegt mit Oliven
Gefligelcocktail
Rindfleischsalat
Roastbeef rosa gebratenes an Senf-Remoulade

Spinatroulade mit Lachsfillung

Suppen
Mindestbestellmenge je Sorte 20 Teller a 250 ml
Barlauchcremesuppe
Erbsensuppe
Gulaschsuppe
Krautercremesuppe
Klrbiscremesuppe
Linsensuppe
Mohren-Ingwersuppe
Mosellandische Kartoffelsuppe
Pizzasuppe
Rieslingcremesuppe (enthalt Alkohol)
Rindfleischsuppe mit Eierstich - Butterkl6Bchen
und Gemusestreifen
Schnippelbohnensuppe

Tomatencremesuppe

Brotkorb

verschiedene Baguettesorten — auf Wunsch auch mit
Partybrétchen

verschiedene Dips und Buttervariationen

Kréauterdip, Tomatendip, Aioli, Hubertusschmalz, Toma-
tenbutter, Krauterbutter, Sesambutter



Schweinefilet gefiillt mit Gorgonzolakése in Kdsesauce

q)orspezisen

Schweinefilet geflllt mit Barlauchpesto in Krautersauce

Winzerpfanne vom Schweinefilet mit Trauben -

Fleisch & Fisch

Forellenfilets — Lachsforellenfilets - Lachsforellenfilets mit
Gewlrz — Raucherlachs

Graved Lachs an Sahnemeerrettich und Senf-Honig-Dip

gegrillter Lachs auf Marktsalat mit Kresse und Limonen
garniert

mediterran gebeiztes Lachsfilet an Basilikumsenf
Thunfischcarpaccio an Balsamico

Krabben im Cocktaildressing

Garnelen in Knoblauchdl an Aioli

Saiblingterrine auf Kresseschaum
Kartoffel-Lauch-Pastete mit Rducherlachsstreifen
Kartoffel-Lauch-Pastete mit Schinkenstreifen
Kartoffel-Lauch-Pastete mit Gemusestreifen
Schinkenrélichen gefiillt mit Spargel und Frischkase
Mailander Salami an Mascarponefeigen

Vitello Tonnato diinn geschnittenes Kalbfleisch an
Thunfischsauce

Geflugelcocktail an Kiwi und Orange

Rindfleisch mariniert an frischem Meerrettich auf Wunsch
auf rote Bete Carpaccio

Hackfleischbéllchen

Bindnerfleisch auf Apfelcarpaccio mit Himbeerdressing
Schinken luftgetrocknet an Orangensalat

Roastbeef rosa gebraten mit Senf-Remoulade
Tafelspitzstilze

Wourstsalat mit Zwiebeln und Bergkése

Speckknddelsalat mit Tomate Mozzarella an Krautervin-
aigrette

Salat von frischem Spargel - Saison April-Juni
halbe gefiillte Eier

Tomate Mozzarella an Basilikumdressing
Antipasti — eingelegtes Gemiise

Kohlrabicarpaccio an Krautervinaigrette mit gersteten
Kurbiskernen

Fetakdse mariniert mit Oliven und Knoblauch
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Fleisch & Fisch
Schinkenkrustenbraten vom Schwein an BratensoBe

SpieBbraten vom Schweinekamm oder von der
Schweinelende — SoBe auf Wunsch

Rahmbraten vom Schwein

Schweinefilet im Rauchfleischmantel mit frischen
Champignons in RahmsoBe

Schweinefilet im Brat mit frischen Champignons in
RahmsoBe

—
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Zwiebeln - Pilzen und Wein
Schweinefiletsteaks in Zitronencremesauce

Thymianpiccata vom Schweinefilet an fruchtiger
TomatensoBe

ungarisches Gulasch
Pfannengyros

panierte Schweineschnitzel oder panierte Schnitzel
vom Gefliigel

Backschinken gepodckelt

Fleischkdse natur — grob — mit Kése — mit Zwiebeln oder
als Pizzafleischkése

Schweinelende in Krdutermantel in KrautersoBe
gekochtes Rindfleisch an RemouladensoBe
Rinderzunge gepdkelt an MeerrettichsoBe

Zwiebelrostbraten von der Rinderhlifte in dunkler
BratensoBe

Rinderbraten von der Rinderh(fte in Backpflaumen-
RotweinsoBe

Burgunderbraten von der Rinderhiifte in BurgundersoBe
(enthalt Alkohol)

RinderspieBbraten in dunkler BratensoBe

Roastbeef rosa gebraten an Krauter- oder an PfeffersoBe
Rinderfilet rosa gebraten an Pfeffer- oder KrautersoB3e
Rindfleisch Mailander Art in GemisesoBe mit Gremolata
klassische Rinderrouladen in BratensoBe

Kalbsrilicken rosa gebraten an PilzrahmsoBe oder an
KrautersoBe

Kalbsgeschnetzeltes in PilzrahmsoBe
Kalbstafelspitz rosa gebraten in KrautersoBe
Kalbsbraten in Rahmsauce

Hahnchenbrustfilet in Lauchsahne
Hahnchenbrustfilets in Curryobst oder in Curryrahm
Hahnchenbrustfilets auf Blattspinat in WalnusssoBe
Hahnchenbrustfilets in Paprikarahm

Hahnchenbrustfilets an mediterranem GrillgemUse
Uberbacken mit Kése

Paella mit Hihnchen

Wildschweinragout mit Pilzen und Gemdise

Rehkeule in fruchtiger RotweinsoBe

Hirschricken in Rotweinsauce

Lammkeule mit Senfkruste in Kriutersauce

Lamm Topf mit Bohnen und Tomaten

Lachsfilet auf Blattspinat in Senfsauce

Lachsfilet auf Wurzelgemuse in Gorgonzolasauce
Duett von Zander und Lachs an in Zitronenbuttersauce
Viktoriabarsch im Auberginenkleid an Tomatensauce

Paella mit Meeresfriichten
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Lasagne Bolognese

Tortellini in Gorgonzolasauce mit Blattspinat
Lachslasagne

Gemiiselasagne

Cannelloni mit Spinat-Hack-Fullung
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Kartoffeln gefiillt mit Blattspinat-Paprika-Champignons

Kartoffel-Lachs-Lasagne
Kartoffeln gefillt mit Hackfleisch

Kartoffeln gefullt mit Schinken-Kése

Déppelappes mit Speck
Déppelappes mit Lauch und Zwiebeln

Auberginenauflauf

Bezﬁgen

Kartoffelplree Salzkartoffeln Sahnekartoffeln

Kartoffelgratin Bratkartoffeln Kartoffelkl6Be
Semmelknddel Schupfnudeln Spatzle
Bandnudeln Reis Tomatenreis
Paprikareis Gemdsereis

Schwenkkartoffeln (kleine Grillkartoffeln)

(gemé'tse

Blumenkohl in BechamelsoBe
Broccoli mit gerésteten Mandelblattchen
Erbsen

Méhrengemtise

Speckbdhnchen

Rosenkohl

dicke Bohnen

Rotkohl

Sauerkraut

Grillgemusepfanne

Pilzpfanne mit Fenchel-Nuss-Kruste
bayerisch Kraut

Spargel - April-duni — auf Wunsch an Hollandaise oder
Butter

Tomaten gegrillt

Tomaten mit einer Feta-Mozzarella-Fillung

émsgemac%fqe Sa/ate

gemischter griiner Salat

Feldsalat mit ger6steten Sonnenblumenkernen und
Speck

Endiviensalat
Rucolasalat mit Parmesanspénen
Mébéhrensalat
Paprikasalat
Krautsalat

Bohnensalat

Gurkensalat

italienischer Salat mit Kase und Schinken
griechischer Bauernsalat
Apfel-Rémer-Salat

Léwenzahnsalat mit gebratenem Ziegenkase — Mérz -
Mai

Salat von frischem Spargel — April — Juni
Kartoffelsalat auf Wunsch vegetarisch oder mit Speck
Nudelsalat auf Wunsch vegetarisch

mediterraner Spaghettisalat

Reissalat

Brotsalat mit Tomaten und Friihlingszwiebeln

Salat von Belugalinsen

Salat von Sellerie und Ananas

Spitzkohlsalat mit Paprika

cgesserts n Scérzisseéz'
- alternativ im q/[}ecéés

Apfelcreme rote Griitze mit Vanillesauce

Erdbeertiramisu Schwarzwalder Kirschcreme
Himbeermousse Spekulatiuscreme
Karamellpudding Tiramisu

Mandarinencreme Traubenkrokantcreme
Mandeltorte Vanillecreme
Mokkacreme Weincreme (enthélt Alkohol)
Mousse au Chocolat Zimtkrokantcreme

Nusscreme mit
eingelegten Pflaumen*
(enthélt Alkohol)

Obstsalat @ : )

Panna Cotta
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Aprikosenstreuselkuchen
Késekuchen
Kirschstreuselkuchen
Nuss-Schokokuchen
Obsttértchen
Zwetschgendatschi

Gewlirzkuchen

Frankfurter Kranz Kuchen

JCdse & Wurst

Kaseauswahl

mit Obstgarnitur und Partybrétchen, Gouda, Emmentaler,
Cheddar, Brie und Frischkése

Brotzeitplatten

verschiedene Schinken, Wurst, Rohesser, Wiener,
Fleischballchen, Bergkase, Bauernbrot, Hubertusschmalz
und Butter
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Lachs gegrillt auf Marktsalat mit Kresse und Limetten
Garnelen in Knoblauchdl
Antipasti —eingelegtes Grillgemlse
luftgetrockneter Schinken an Orangencarpaccio
Tomate Mozzarella an Basilikumdressing

Vitello Tonnato diinn geschnittenes Kalbfleisch mit
Thunfischsauce

Rucolasalat mit Pesto und Parmesankése

* * %

Schweinefilet mit Gorgonzolakése gefllt in einer feinen
Késesauce

Rindfleischtopf mit Zwiebel und Tomaten
* Kk *
Rosmarinkartoffeln
Bandnudeln

GrillgemUsepfanne

Spam’en Q&

Garnelen in Knoblauchdl
Tapas —eingelegtes Gemuse
eingelegte Oliven gefullt mit Paprikacreme
Serrano Schinken mit Melonen - Feigen und Orangen
Datteln und Pflaumen im Speckmantel
Hackballchen in feuriger Tomatensauce
* % %
Paella mit Meeresfriichten, Gefligel und Gemuse

spanischer Braten vom Schwein an
feuriger Paprikasauce

Chilikartoffeln mit Mojo Sauce

spanische Gemusepfanne
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Lachsforelle gegrillt auf Marktsalat
marinierter Schafskése mit Oliven
griechischer Bauernsalat mit Zwiebeln und Oliven
Bohnensalat griine — weiBe und rote Bohnen
gemischter griner Salat an Joghurtdressing
Tzatziki — Auberginenmus
* % %

Stifato — Rindfleischtopf mit Zitronen
Hackfleischfladen
* % %
Schwenkkartoffeln
Paprikareis
* Kk *

Auberginenauflauf

gegrillte Tomaten
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Tafelspitzstilze an Krautervinaigrette
Lachsforellenterrine auf Kresseschaum
Roastbeef rosa gebraten an Senfremoulade

Feldsalat mit gerdsteten Sonnenblumenkernen und
Speck

Rettichsalat
gemischter griiner Salat an 2 Dressings
Obatzter — Butterschmalz
Bauernbrot — Laugengebéack
* % %
gekochtes Rindfleisch in MeerrettichsoBe

Kalbsgeschnetzeltes

Semmelknodel

Stampfkartoffeln

Schwammerl -Pfanne
Buttergemiise

Speckbdhnchen
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verschiedene Filets von der Thiergartenforelle
an Sahnemeerrettich

Kartoffel-Lauch-Pastete mit Schinkenstreifen
mariniertes Rindfleisch an Senfmarinade
Feldsalat mit Kernen und Speck
Endiviensalat

* * *

Winzerpfanne vom Schweinefilet mit Trauben — Zwiebeln
— Pilzen in WeiBweinsoBe

Hahnchenbrustfilets in Lauchsahne
* % %
Butterkartoffeln
Spétzle
* % %

Erbsen

M&hrengemtise
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Filets von der Thiergartenforelle an Sahnemeerrettich
mariniertes Rindfleisch an frischem Meerrettich
Spargelrélichen
rosa gebratenes Roastbeef an Senfremoulade
Raucherschinken an Orangencarpaccio

hausgemachte Knddel mit Cocktailtomaten
- Mozzarellakugeln an Krautervinaigrette

Apfel-Rémersalat an Speckdressing
* % %
Eifeler Bauernschinken im Ganzen gegart
Tafelspitz an RemouladensoBe
* % %
in Butter gebratene Pellkartoffeln
* % %
Bundmd&hren an Honigbutter

Broccoli mit gertsteten
Mandelblattchen
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Schinken vom Rotwild auf Apfelcarpaccio
Hirschriicken Sous Vide gegart
Rindfleisch mariniert an frischem Meerrettich
Rotkohlsalat mit getrockneten Aprikosen
Késebirnen gefiillt mit Gorgonzola
Feldsalat mit Speck und Maronen
Bauernbrot - Hubertusschmalz
* % %
Wildschweingulasch
Sauerbraten von der Rinderhifte — nur auf Vorbestellung

Zwiebelrostbraten von der Rinderhlfte in dunkler
BratensofBe

* Kk *
KartoffelkloBe
Spétzle
* % %
Rotkohl

Preiselbeerbirnen

fVe(getarzfsc[ Q&

Antipasti —eingelegtes Gemuise
Cocktailtomaten mit Frischkasefullung
Tomate Mozzarella an Basilikumdressing
Fetakase mariniert mit Oliven und Knoblauch
Rucolasalat mit Parmesanspénen und Pesto
Brotsalat mit Tomaten und Fruhlingszwiebeln

Léwenzahnsalat mit gebratenem
Ziegenkase (April - Mai)

Kohlrabicarpaccio mit gerdsteten Kirbiskernen
Salat von frischem Spargel (April - Juni)
* K* *
veganes Chili
Pilzpfanne mit Nuss-Fenchel-Kruste

gefilite Kartoffeln geflllt mit Blattspinat — Paprika
— Champignons und Gorgonzolakdse

Gemiisepfanne mit Fetakase

Butet - ﬁa[@gc&

Lachsforelle gebeizt an Senf-Honig-SoBe
Saiblingterrine auf Kresseschaum
Orientalischer Pfefferlachs

Hahnchenbrustfilets im Schnittlauchmantel
auf Frihlingssalat

Vitello Tonnato diinn geschnittenes Kalbfleisch
mit Thunfischsauce

Gemiisepastete mit Zuckerschoten - Méhren und Friih-
lingszwiebeln

Salat von frischem Spargel mit Erdbeeren (April - Juni)
* % %

Putenmedaillons im Speckmantel an Grillgemise
Involtini vom Kalb gefillt mit Salbei und Parmaschinken
* % %

Butterreis

Bandnudeln
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Forellenfilets — Lachsforellenfilets - Lachsforellenfilets mit
Gewlrz — Raucherlachs —

Graved Lachs an Sahnemeerrettich und Senf-Honig-Dip
Garnelen in Knoblauchdél
Rindfleisch mariniert an frischem Meerrettich
Antipasti -eingelegtes Gemise
Tomate Mozzarella an Basilikumdressing
Rucolasalat mit Pesto und Parmesanspénen

* % %

Schweinefilet im Rauchfleischmantel in PilzrahmsoBe mit
frischen Champignons

Hahnchenbrustfilet auf Blattspinat in Walnuss-SoBe
Schwenkkartoffeln
Bandnudeln
Broccoli
Speckbdhnchen

Bundmdhren in Honig Butter



Catering

Unsere Offnungszeiten Kontakt:

Biro: Schrdder’s Catering

Montag bis Samstag | 09.00 — 13.00 Uhr Klusserather StraBe 9a, 54523 Hetzerath
Kiche: Telefon: +49 (0) 6508 / 1053

Unsere Kiche ist an Sonn- und Feiertagen Telefax: +49 (0) 6508 / 918823

sowie montags geschlossen. E-Mail: kontakt@schroeder-genuss.de

www.schroeder-genuss.de
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